Cafel Tafel Cafel  25,10,2026

kalte und warme Vorspez’sen:

bebackener Ziegenkdse/ Mangochutney/ kleine Salate / Kiitbiskerne 14,50

*%

Cappuccino vom Kiirbis/ (Jemiisebrunoise/ feiner Mlilchschaum 8,50

*%

bunte Pilze 4 la creme/ Gartenkriuter/ ARahm/ Vollkornsemmeltaler 14,50

dlauptgdinge:
S Filetspitzen vom Jungschwein”
Paprika/ Rahm/ provencalische Kréuter/ Kartoffelrsti/ Salate 26,00

*%

Jzartes Zammroastbeef unter der Ktiuterkruste”
provencalische Jus/ gegrillier Kiirbis/ Kartoffelgnocchis 33,00
saftiges Wildragout von dlirschc&Wilschwein”
geschmorte (hampignons/
hausgemachte KartoffelkléfSe/ gemischter Salatteller 26,50
gebratenes Zachsfilet/ Rahmkohlrabi/ sautierte Kréutersaitlinge/
hausgemachte Kiirbisgnocchis 31,50

*&

MWildschwein aus dem Jfolt”
Saraten aus der Keule/ Rosmarinjus/ geschmorte (hampignons/
Wirsinggemiise/ Vollkornsemmeltaler 2750

Yerne nehmen wir Shre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 0,90 Euro)
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Anderungen vorbehalien!



Vorspeisen _oder fiir den kleinen dfjunger:

Cranchen von hausgebeiztem Zachs mit knackigen Salaten in /3alsamico,

dlonig-Senfdillsauce, /3aguette 15,50

*&

knackige /Rohkostsalate und y3latsalate in Frenchdressing mit feinen Kriiutern,
einer Maispoulardenbrust und Mangochutney, dazu s3aguette 17,50

*%

feine marinierte Aohkostsalate und knackige /3lansalate in Joghuridressing
garniert mit Comaten, Gurken und (artenkrdiutern

klein: 5,50 grofSer als Vorspeise: 9,50

klare Aindfleischsuppe mit kleinen Klof3chen,
Gemiise und Ktiutern 6,50

*&

hausgemachte deftige Gulaschsuppe mit Zwicbeln,

Kanoffelwiirfeln und paprika
dazu s3aguette  (rofSer 0,51 10,50 Vorspeisenportion 7,50

Yerne nehmen wir Jhre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 1,00 Euro)
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Anderungen vorbehalten!



dlauptgdinge:
“Filetteller” zarte Schweinemedaillons
mit einer milden ‘> ijonsenfsauce an buntem (Jemiise,
dazu /3ratkartoffeln 24,00

*&

“dlolzféllersteak”
ein saftiges Schweinetiickensteak mit geschmortem Speck und Zwiebeln,dazu Gratin Kartoffeln
und Comatenscheiben in Kriutervinaigrette 21,50

*%

as y3este von der Mais-Poularde die /3rust, saftig gebraten,

auf Curryrahmsauce mit Friichten in Mandelkrumme gebacken,
dazu Kroketten 22,50

*%

zwei kleine Zummerschnitzel mit wahhweise eine pikante Paprikasauce
oder (hampignonrahmsauce,
dazu Pommes Frites und cin gemischier Salatteller 22,00

*&

"Pleffersteak” ein saftiges Ainderriickensteak
an einer Rahmsauce mit grinem ffeffer, dazu buntes Gemiise der Saison
und hausgemachte U”ﬁerzogz’nkartoﬁeln 32,50

*%

Winsterlinder Zwiebelfleisch” gekochtes Aindfleisch

in sifS-saurer Zwiebelsauce
mit Salzkartoffeln und gemischten /3lattsalaten 22,00

*&

Kegleroast” ein saftiges Putensteak auf Coast mit geschmorten (hampignons,
Zwiebeln und Kdse tiberbacken, dazu /Adstitaler 19,50



YGerne nehmen wir Jhre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 1,00 Euro)
s5ei (Fragen zu Alergenen und Zusatzsioffen sprechen Sie uns gerne an.

Vegetarische Keckereien |

J5dtlauchnudeln”
feine f3andnudeln in j3drlauchpesto geschwenkt mit gehobeltem farmesankdse
pesio g g
kleine” Portion: 10,00 Jgrofse” Portion: 14,50
%

hausgemachte /3ratlinge vom (rinkern mit geschmorten Zwiebeln, (hampignons und
Gartenkriutern, auf rahmigem Wirsinggemiise,
dazu Adstitaler 17,50

*&

buntes Jemiise/ gedimpft/ kleine Kichererbsenbiillchen/
Schnittlauchdiy 15,00

Fisch aus Fluf und Meer

Norwegischer Zachs ein zartes Salmfilet in j3utter gebraten
auf RKahmwirsinggemiise, dazu /3utterkartoffeln 26,00

*

(Filet vom weifSen Wels in einer krossen Krumme gebraten
mit RiefSlingsahne auf /3lanspinay, dazu J3utterkartoffeln 22,00

YGerne nehmen wir Jhre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 1,00 Euro)
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Anderungen vorbehalten!



	Fisch aus Fluß und Meer

