HinmeLnany

Hotel-Restaurant
& Catering

Jhr Spargelbuffer :

Vorspeisen :
— kaltes Spargelrilichen in Sous Vide
falsches Filet vom Kalb / Thunfischremoulade
Spargelrilichen (lassico/ Miinsterlinder Kartoffelcreme
— hausgebeizter norwegischer Zachs an dfonigsenfsauce,
- Salat von Spargel und Pifferlingen/ Zwicbelvinaigrette
bunte /3 lattsalate mit zweierlei ‘> ressing,
feine /Rohkostsalate
bunter /5rotkorb und J3utterauswahl

Jupype:
— (remesuppe von weifsem Spargel

g"[fguztgénge:

tagesfrischer dlervester Stangenspargel
oder kleine (emiise
mit zartem Zummerschnitzel

Putenmedaillon mit Zitronenpfeffer,
mildem Kernschinken, gelkochtem Schinken,

Rotbarschfilet in Salbeibutter, dazu

kleine Kanoffeln, hausgemachie dlerzoginkarioffeln,

Sauce d{ollandaise und zerlassener J3utter

D essett
Certine von Schokolade und Nougat mit dljimbeergriiize und [firsich,
westfdlische dlerrencreme, Pana (ona (lassiko mit mazerierten Crdbeeren

43,00 Euro

Anderungen vorbehalten



