‘Wen Frihling geniefSen!

kalte und warme Vorspeisen:

JSous Vide falsches “Filet vom Kalb” Mangocreme/ matinietter Spargel/ Rote f3eete/
weifSer /3alsamiko/ Auccola 15,50

*&

kleiner Salat von dfervester Spargel/ (hampignons/ getdsteter Sesam/ Kirschiomaten/
Ceriaki/ gebackener Zauch 14,00

JClassico” Réllchen von Spargel und Schinken/

Salate/ dunkler /3alsamico/ gerdstete Kerne 14,50

Junsere Suppen : (appuccino vom dlervester Spargel/ eigene Cinlage/
lockerer Milchschaum 9,00
oder
Petersilienwurzelcreme / Holtwiker Ziegenkdseflammerie/

Kréiutersl/ gebackener ZLauch/ Kartoffelstroh 10,50

dlauptgdnge:
ARagout von dlirsch und Wildschwein/ Portweinjus/ geschmorte (hampignons/
hausgemachte dierzoginkartoffeln/ gemischter Salatteller 25,50

*&

Portion Hervester Stangenspargel

mit J3utterkarioffeln und Sauce dlollandaise 21,00
mit Schinkenrose zzgl. 6,00
mit Zummerschnitzel zzgl. 5,00
mit Zachs... 22g].13,00

*x

,geschmorte Wildschweinkeule” / /Rosmatinjus / geschmorte (hampignons /
ARosenkohlgemiise / hausgemachte dferzoginkaroffeln 27,00
JOlervester Spargel” in J3utter gebraten/ rosa Ainderfiletscheiben/

Rotweinsauce/ kleine Kartoffeln 38,50
eine zart geschmorte Zammbkeule/ AosmarindThymian/ griine /30hnen/
saftige Gratin Karoffeln 2550
ZLammroastbeef rosa/ provencalisch Jus/ /30hnen / Polentasticks 34,00

YGerne nehmen wir Jhre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 0,90 Euro)
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Anderungen vorbehalien!
s5ei (Fragen zu Alergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.



Kleinigkeiten und der Schmaus rund um Spargel Il

kalt:
marinierter Hervester Stangenspargel/ Paprika/
J3lansalate/ dunkler s3alsamico/ gehobelter farmesan
klein: 13,50 grofSer: 17,50
Spargelbruschetta
Spargel/ Tomate/ Ruccola/ Zwiebel/
3§tk 12,00 5 Stk 16,00
warm:
griiner und weifSer Spargel/ Aaesfelder Zuchtchampignons/
kleine Kartoffelgnocchis/ Auccolasahne
klein: 14,00 grofSer: 17,00
Cortelloni/ Aiconafillung/ CTomaten/ Spargel/
dloltwicker Ziegenkdseflammerie
klein: 14,50 grofSer: 17,50
Flammbkuchen:
- Spargel/ Schmand/ Zwiebeln/ Gartenktiuter 17,50
- (lassico/ Schmand/ Zauch/ Speck 13,50

dimmelmanns Spargelmenti:
marinierter Hervester Stangenspargel/ Paprika/
/3lattsalate/ dunkler /%alsamico/ gehobelter Parmesan

*&

‘Duett vom Spargel als Suppe serviert/ (appuccino & Essenz
gtiiner und weifSer Spargel/ Raesfelder Zuchichampignons/
kleine Kanoffelgnocchis/ Auccolasahne
(lassico: Stangenspargel/ hausgemachte luftige Sauce dfollandaise/
kleine bunte Schinkenrose/ /5utterkartoffeln

*%

Spargel — dlonigeis/ Erdbeer — Mandelsalat

5 Yang Menii 59,50 / ohne Vorspeise oder ohne Zwischengericht 46,00 /
jup;ﬂe, Jﬁauptgang & Dessert 39,50



ARegionales, klassisches und andere (eniisse

Vorspeisen _oder fiir den kleinen dfunger:

Cranchen von hausgebeiztem Zachs mit knackigen Salaten in /3alsamico,
dfom’g—jenfdi//sauce/ J3aguette 15,50

*&

knackige /Rohkostsalate und y3lansalate in Frenchdressing mit feinen Kréiutern,
einer Maispoulardenbrust und Mangochutney, dazu /3aguette 17,50

*%

feine marinierte Aohkostsalate und knackige /3lansalate in Joghuridressing
garniert mit Comaten, Gurken und (artenkrdutern
klein: 5,50 grofSer als Vorspeise: 9,50

klare Rindfleischsuppe mit kleinen Klif3chen,
Gemiise und Kriutern 6,50

*&

hausgemachte deftige Gulaschsuppe mit Zwicbeln,
Karioffehwiitfeln und paprika

dazu f3aguette  (Jrdfer 0,51 10,50 Vorspeisenportion 7,50

YGerne nehmen wir Jhre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 0,90 Euro)
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Anderungen vorbehalten!



dlauptgdnge:
“Filetteller” zarte Schweinemedaillons
mit einer milden ‘> ijonsenfsauce an buntem (emiise,
dazu j3ratkartoffeln 24,00

*&

"dlolzféllersteak”
ein saftiges Schweineriickensteak mit geschmortem Speck und Zwiebeln,dazu (ratin
Kartoffeln und omatenscheiben in Kriutervinaigrette 21,50
*%

as Beste von der Mais-Poularde die /3rust, saftig gebraten,

auf Curryrahmsauce mit Friichien in Mandelerumme gebacken,
dazu Kroketten 2250

*%

zwei kleine Zummerschnitzel mit wahhweise eine pikante Paprikasauce
oder (hampignonrahmsauce,
dazu pPommes Frites und ein gemischier Salatteller 22,00

*&

"Pleffersteak” ein saftiges Aindertiickensteak
an einer /Rahmsauce mit griinem ffeffer, dazu buntes Gemiise der Saison
und hausgemachte derzoginkartoffeln 32,50

*&

‘UWiinsterlinder Zwiebelfleisch” gekochtes Aindfleisch

in stifS-sauter Zwiebelsauce
mit Salzkartoffeln und gemischten /3lattsalaten 22,00

*%

Kegleroast” ein saftiges Putensteak auf Coast mit geschmorten (hampignons,

Zwiebeln und Kidse iiberbacken, dazu /Adstitaler 19,50

Yerne nehmen wir Jhre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 0,90 Euro)
s3ei (Fragen zu Alergenen und Zusatzsioffen sprechen Sie uns gerne an.



Vegetarische Zeckereien |

JJ5dtlauchnudeln”
Jfeine s2andnudeln in /3drlauchpesto geschwenlet mit gehobeltem farmesankdise
kleine” Portion: 10,00 Jgrofse” Portion: 14,50
*%

hausgemachte /3ratlinge vom (Jriinkern mit geschmorten Zwiebeln, (hampignons und
Gartenkriutern, auf rahmigem Wirsinggemiise,
dazu Adstitaler 17,50

*&

buntes Gemiise/ gedimpfy/ kleine Kichererbsenballchen/
Schnittlauchdiy 15,00

Fisch aus Flufs und Meer

Norwegischer Zachs ein zartes Salmfilet in j3utter gebraten
auf Rahmwirsinggemiise, dazu s3utterkarioffeln 26,00

*

Filet vom weifSen Wels in einer krossen Krumme gebraten
mit RiefSlingsahne auf /3lauspinat, dazu J3utierkartoffeln 22,00

Yerne nehmen wir Jhre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 0,90 Euro)
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Anderungen vorbehalien!



	Fisch aus Fluß und Meer

